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283 Efudiants formés
ESTUDIOS- Ne
INSTITUCION = MODULOS Y TEMAS EXPERIMENTADOS N2 PROFESORES Periodo
EXPERIMENTACION ESTUDIANTES
Modulo: Innovacion Alimentéria- 6 ECTS
Master en Calidad de 29/02/19-
UAB 1
alimentos de origen animal 6 3 12/03/19
[ermao 3 Innovacidn en las tecnologias de procesado
Modulo: Innovacion Alimentéria- 6 ECTS
29/03/19 -
Licenciatura en ingenieria de 12/04/19y
UCR Alimentos [erma 4. Generacidn e identificacion de ideas 5 2 03/05/19 —
17/05/19
[ermo 5. Metodologia para la innovacién en el concepto
de producto
Medulo: Innovacion Alimentéria- 6 ECTS
o . 18/02/19-
USP Ingenieria de alimentos 57 1 14/07/19
[ema 3. Innovaciodn en las tecnologias de procesado
Modulo: Innovacion Alimentéria- 8 ECTS
[ema 1. La innovacion como estrategia
[ema 2 Proteccion de la propiedad intelectual y 29 1
valorizacion;
[ermno 4. Generacidn e identificacion de ideas;
Ter Metodologia para la Innovacién en el concepto
de producto
Modulo: Sostenibilidad sistemas agroalimentarios- 8
ECTS
UFGD Ingenieria de alimentos
[erma 1. _Principios de sostenibilidad;
[ema 3. Sostenibilidad ambiental, econdmica y social
de la agroalimentacion;
€ 35 1
[ema 4 _Gestion de Materiales, de Agua y Energia en los
Sistemas Agroalimentarios Sostenibles.
Modulo: Creacion de empresa- 8 ECTS
Ca.rrera Ingenieria de’ Temo 2. Normativas aplicadas al proceso y producto de
Alimentos- Tecnologia de la N 21 1
alimentos
Leche . o
lermna 3.Diagrama de Fabricacion
JTemao 4 Disefio de Plantas
Modulo: creacion de empresa- 8 ECTS
Carrera Ingenieria de . . .
3 . [ema 2. Normativas aplicadas al proceso y producto de
Alimentos - Tecnologia de la . 28 1
. alimentos
Frutas y Hortalizas . o,
Temo 3.Diagrama de Fabricacion
lermna 4 Disefio de Plantas
Modulo: Innovacion Alimentéria- 6 ECTS
Carrera Ingenieria de [erna 1. La innovacién como estrategia
UAGRM Alimentos- Tecnologia dela |-\, - proteccién de la propiedad intelectual y 21 1 20/08/19-
Leche valorizacion; 12/09/19
[ema 5._Metodologia para la Innovacion en el concepto
de producto
Modulo: Innovacion Alimentéria- 6 ECTS
Carrera Ingenieria de
Alimentos- Tecnologia de la |-, /| Generacion e identificacion de ideas; 36 1
Carne




ermo 5_Metodologia para la Innovacion en el concepto
de producto

Carrera Ingenieria de
Alimentos- Disefio
Experimental e industrial

Medulo: Innovacion Alimentéria- 6 ECTS

[erma 1. La innovacion como estrategia

armo 2. Proteccion de la propiedad intelectual y
valorizacion;

ermo 5. Metodologia para la Innovacion en el concepto
de producto
Terma 4. Generacion e identificacion de ideas;

35




